CIBROON

MINUS DE GRUPO 2018
2" MUIGR



CUSSROOM
NORMCION & IXTRIS

IPOS. DE MINUS

Menu degustacion: a partir de 6 personas
MenuUs sentados: a partir de 8 personas
MenuUs coctel: a partir de 20 personas

PASTELERUCASERA (CSLUTEN FREE)

Carrot Cake / ClassRoom Cheesecake / Chocolate
Precios segln tamano:
Pegueno 20€ (10-12 uds) - Medio 30€ (16-18 ud) - Grande 50€
(30-35 un)

LXTRAS, CRATUTOS

Parking maximo 15 plazas (bajo reserva)
2 televisiones de 55 pulgadas para videos
Sistema de sonido v enchufes repartidos por todo el local
Wifi

Pack cumpleanos adultos: copa de cava + pastel 3€ /persona
Pack cumpleanos nifos: pastel + refresco 2.5€ /persong
Dj o MUsica en vivo a partir de:150€
Fotografo o video a partir de 150€
Talleres de G&T / cata de vinos / whisky / cervezas artesanales
ideradas por el endlogo Jordi Gibert 2h/250€
Reserva del local (a consultar)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 - hola@classroomrestaurant.com
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CUSROOM

MINU DE GRUPO |
DICHPICH

Bravas cabreadas
Hummus de calabaza con sus pipas y papadum
Dados de bacalao con judias y Pedro Ximenez
Croguetas de kale y queso Idiazabal ahumado

Chips de alcachofa con gueso de cabra y miel de cana

SGUNDOS

Bacalao cocinado a baja temperatura con verduritas al wok o

Bavette de ternera con chimichurri

POSIRL

ClassRoom cheesecake

Melon Mojito osmotizado

BIBIDA

Agua, Refresco, Cerveza, Vino tinto vy blanco Nuviana

Precio menu: 25€ /persona- IVA Incluido
Primera Copa 5€ (Tangueray. Absolut, Havana 7. Jack Daniels)
Parking gratuito para los clientes (bajo pedido)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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CUSROOM

MINU DL GRUPO |

PICHPICH

Bravas cabreadas
Hummus de calabaza con sus pipas y papadum
Dados de bacalao con judias y Pedro Ximenez
Tataki de atun sobre tosta y su condimento
Croguetas de kale y queso Idiazabal ahumado

Pollo crunchy con salsa curry

SGUINDO

Salmon sobre cama de shiitake y salsa teriyakio

Rosbif de ternera en su jugo con boulette de parmentier a la trufa

POSIRL

Semifrio de naranja

Melon Mojito osmotizado

BIBIDA

Agua, Refresco, Cerveza, Vino blanco y tinto Ramon Bilbao

Precio menu: 20€/persona - IVA Incluido
Primera Copa 5€ (Tangueray, Absolut, Havana 7. Jack Daniels)
Parking gratuito para los clientes (bajo pedido)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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CUSROON

MINU D GRUPO
ICH PICH

Bravas cabreadas
Paella de bogavante
Dados de bacalao con judias y Pedro Ximenez
Tataki de atun sobre tosta y su condimento
Croquetas de kale y queso Idiazabal ahumado

Tiras de pollo de corral al estilo cajun con salsa extrem

SGUNDO

Rape ala zarzuela o

Meloso de ternera a la reduccion de Pedro Ximenez

POSIRL

Surtido de postres ClassRoom

BIBIDA

Agua, Refresco, Cerveza, Vino tinto Ramon Bilbao v blanco Verdeo D.O. Rueda

Precio menu: 35€/persona - VA Incluido

Primera Copa 5€ (Tangueray. Absolut, Havana 7. Jack Daniels)
Parking gratuito para los clientes (bajo pedido)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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