CIBROON

MINUS DE GRUP 2018
2 M SCOUR



CUSSROOM
NORMCIO & LYIRIS

TIPUS MENUS

MenuU degustacio: a partir de 6 persones
MenuUs assentats: a partir de 8 persones
MenuUs coctel: a partir de 20 persones

PASTISSERIL. CASOUNA (CGLUTIN FRIE)

Carrot Cake / ClassRoom Cheesecake / Xocolata
Preus segons mida:
Petit 20€ (10-12 un) - Mig 30€ (16-18 un) - Gran 50€ (30-35 un)

LXTRES. CRATUITS

Parqguing maxim 15 places (sota comanda)
2 televisors de 55 polzades per videos
Sistema de so vy endolls repartits per tot el local
Wifi

LXTRES

Pack aniversari adults: copa de cava + pastis 3€/persona
Pack aniversari nens: pastis + refresc 2.5€/persong
Dj o MUsica en viu a partir de:150€
Fotograf o video a partir de 150€
Tallers de G&T / tast de vins / whisky / cerveses artesanals
iderada per I"'enoleg Jordi Gibert 2h/250€
Reserva del local (a consultar)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 - hola@classroomrestaurant.com
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CUSROOM

restauran

MINU DE GRUP |
ICHPICH

Braves emprenyades
Hummus de carbassa amb les seves pipes | papadum
Daus de bacalla amb mongetes i Pedro Ximeénez
Croguetes de kale i formatge |diazabal fumat

Xips de carxofa amb formatge de cabra i mel de canya

SGONS

Bacalla cuinat a baixa temperatura amb verduretes al wok o

Bavette de vedella amb chimichurri

POSIRES

ClassRoom cheesecake

Meld Mojito osmotitzat

BLGLDI

Aigua. Refresc, Cervesa, Vi negre i blanc Nuviana

Preu del menu: 25€/persona - VA Inclos

Primera Copa 5€ (Tangueray. Absolut, Havana 7. Jack Daniels)

Parquing gratuit per als clients (sota comanda)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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CUS-ROOM

restaurant &

MINU DE GRUP |

PICHPICH

Braves emprenyades
Hummus de carbassa amb les seves pipes | papadum
Daus de bacalla amb mongetes i Pedro Ximenez
Tataki de tonyina sobre torrada i el seu condiment
Croguetes de kale i formatge |diazabal fumat

Pollastre crunchy amlb salsa curri

SGONS

Salmo sobre llit de shiitake i salsa teriyaki o

Rosbif de vedella en el seu suc amb boulette de parmentier a la tofona

POSIRES

Semifred de taronja

Melo Mojito osmotitzat

BIGLDI

Aigua, Refresc, Cervesa, Vi blanc i negre Ramon Bilbao

Preu del menu: 30€/persona - IVA Inclos

Primera Copa 5€ (Tangueray. Absolut, Havana 7. Jack Daniels)
Parquing gratuit per als clients (sota comanda)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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CUSROON

MINU DL GRUP I
ICHPICH

Braves emprenyades
Paella de llamantol
Daus de bacalla amb mongetes i Pedro Ximenez
Tataki de tonyina sobre torrada i el seu condiment
Croguetes de kale i formatge |diazabal fumat

Tires de pollastre de corral a l'estil Cajun amb salsa extrem

SGONS

Rap a la sarsuela o

Melds de vedella a la reduccid de Pedro Ximenez

POSIRES

Assortiment de postres ClassRoom

BIGLDI

Aigua, Refresc, Cervesa, Vi negre Ramon Bilbao i blanc Verdejo AO Rueda

Preu del menu: 35€/persona - IVA Inclos

Primera Copa 5€ (Tangueray. Absolut, Havana 7. Jack Daniels)

Parquing gratuit per als clients (sota comanda)

C/Entenca 303 - 08029 Barcelona- Tel. 933 633 148 — hola@classroomrestaurant.com
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