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CROQUETES CASERES
kale-lIdiazabal, calamarsets, pollastre rostit- pernil
1,90 ud

BUNOLS DE BACALLA
amb curd de citrics
6,95

BRAVES CABREJADES
5,90

BABA GANOUSH
d'alberginia escalivada i crudités de verdures
6.20

TIRES DE POLLASTRE DE CORRAL
a I'estil cajun amb salsa extrem
7.50

DELICIES DEL CANTABRIC
amb anxoves, romesco i pistatxo garapinyat
7.95

TAULA DE FORMATGES D.O.
Manxec, Idiazabal, cabra y Gorgonzola
15,90

PERNIL IBERIC DE GLA
racié de pota negra
17,90
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AMANIDA CAPRESE DE BURRATA (1509)
amb figues en almivar i pesto genoveés
12,95

AMANIDA DE TOMAQUETS ECOLOGICS
ventresca de tonyina del Cantabric i ceba
osmotitzada
10,80

CEVICHE DE CORVINA
gamba, moniato i blat de moro cancha
13,20

TAGLIATELLE TRUFATS
amb bolets shiitake marinats i ou poché
10,95
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POP DEL CHEF amb parmentier, 14,50
cansalada ibérica i oli fumat
BACALLA CONFITAT amb velouté de 12,90
Api-nap i escuma d’all negre
TATAKI DE TONYINA “bluefin” amb 14,90

guacamole mexica i tomaquets adobats

PEIX DE LLOTJA
(minim 2 pers - preu segons mercat)

STEAK TARTAR de vedella de Girona amb 14,90
torrades de farigola i mantega de citrics

MAGRET D’ANEC i cuscus Mediterrani 14,00
PICANTO rostit amb compota de poma 11,95
escalunyes i allets

FILET DE BOU amb foie poélé, codony i 22,90

chips vegetals
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" GUIRNICIONS '
®

Patata al caliu 1.50
® Racié de patates fregides 1.50
®. Verdures saltejades 2.50
®. Padecoca 310
., ® Padecocaamb tomaquet 350 .
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CLASSROOM CHEESECAKE amb maduixes mariné

5,80
TARTA TATIN INVERTIDA amb gelat de vainilla i
farigola
5,90
CAPRICi DE CHOCOLATA en tres textures
5,95
SEMIFRED DE TARONJA amb melmelada de
citrics
5,90
« ® Tagliatelle amb salsa de tomaquet 5,95
« & ¥ picanté con patates 6,95
« & Tires de pollastre arrebossat amb
« patates 610 .
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